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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen

Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Kursfahrt
Croisiere

Die schonsten Ausflugsziele im Drei-Seen-
Land bereist man mit dem Schiff. Auf dem
langsten befahrbaren Wasserweg der
Schweiz verwdhnen wir unsere Gaste mit
einer Auswahl an regionalen Kdostlichkeiten,
die das Drei-Seen-Land charakterisieren.
Gerne beraten wir Sie bei der Reiseplanung
und der Auswahl aus unserem Gastrono-
mieangebot personlich.
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Allgemeine

Conditions générales

Geschéftsbedingungen

BS

Bielersee Schifffahrt '
Navigation Lac de Bienne

C’est en bateau que I'on visite les plus belles
destinations du Pays des Trois-Lacs. Sur la
plus longue voie navigable de Suisse, nous
prenons soin de nos passagers en leurs pro-
posant entre autres de nombreuses délica-
tesses de la région qui caractérisent si bien
notre Pays des Trois-Lacs. C’est avec grand
plaisir que nous vous conseillons personn-
ellement dans I'organisation de votre croisie-
re et la sélection des propositions

de restauration.

Bitte beachten Sie, dass die folgenden Angebote fir Gruppen ab 10 Personen
gelten. Um einen reibungslosen Service zu gewahrleisten, sind wir darauf
angewiesen, dass Sie ein einheitliches Menu fur Ihre Géste auswahlen. Selbst-
verstandlich bieten wir fir Vegetarier/Veganer einen alternativen Hauptgang an.

Veuillez noter que les offres suivantes ne sont valables que pour des groupes

a partir de 10 personnes. Afin de vous garantir un service de qualité, nous vous
remercions de choisir une variante de menu pour vos invités. Pour les personnes
végétariennes/véganes, nous offrons tout naturellement une alternative pour le
plat principal.
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Getranke
Boissons

Weisswein

Vin blanc

Chasselas, Weingut Hammerli, Ins
Chasselas, Frauenkopf, Nick Bosiger, Twann

Riesling 32°, mit Frichten und Kréautern aromatisiert
(aus Rieslingtrauben, mit Vakuumdestillation entalkoholisiert) alkoholfrei | sans alcool

Roséwein

Vin rosé

CEil de Perdrix, Schafiser, Weingut Andrey, Ligerz

CEil de Perdrix, Weingut Schléssli, Fabian Teutsch, Schafis

Rotwein

Vin rouge (Pinot noir)

Pinot noir, Weingut Hammerli, Ins

Pinot noir/Malbec, Frauenkopf, Nick Bosiger, Twann

Pinot Noir 37°, mit Himbeere und Kirsche aromatisiert alkoholfrei | sans alcool

Spezialititen

Spécialités

Chardonnay, Frauenkopf, Nick Bosiger, Twann

Pinot gris, Frauenkopf, Nick Bosiger, Twann

Pinot noir Barrique, Frauenkopf, Nick Bosiger, Twann

La Passion, Weingut Hammerli, Ins
(44% Gamaret, 30% Cabernet Dorsa, 26% St-Laurent)

Schaumwein

Vin mousseux

Frauenkopf brut, Blanc de Bleu, Nick Bosiger, Twann
Mauler, Cuvée Tradition brut, «Méthode traditionnelle»
Mauler, Cuvée Tradition brut, «Méthode traditionnelle»
Mauler, Cuvée Tradition brut, «Méthode traditionnelle»
Mauler, Cuvée Tradition brut, «Méthode traditionnelle»
Mauler, Cuvée Tradition Rosé brut, «Méthode traditionnelle»
Mauler alkoholfrei | sans alcool

PriSecco Cuvée 23° Rhabarber, Apfel, Bllte alkoholfrei | sans alcool
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CHF 39.—

CHF 39._
CHF 44,—

CHF 42.—
CHF 42, —

CHF 46.—
CHF 46.—
CHF 49._

CHF 54
CHF 54, —
CHF 54, —
CHF54,—

CHF 52, —
OHF 57.—
CHF 114, —
CHF 225, —
CHF 450, —
CHF 60—
CHF 40, —

CHF 40, —
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Bier (Flaschen)

Biére (bouteilles)

Quolifrisch hell | spéciale 4,8%

Quolifrisch alkoholfrei | sans alcool
Zitronen-Panaché 0,0 alkoholfrei | sans alcool

Looli-Bier hell | Biere 160li blonde 4,6%
Aperitifs und Spirituosen

Apéritifs et spiritueux

Martini weiss | blanc 15%
Campari 23%

Cynar 16,5%

Gin 27 (ohne Zusatz von Tonic) | Gin 27 (sans ajout de tonic) 40%

Regionale Spirituosen
Spiritueux régionaux

Vieille Prune, Spezialitatenbrennerei Zurcher, Port 40%
Williams, Spezialitdtenbrennerei Zircher, Port 40%
Grapporto, Spezialitatenbrennerei Zlrcher, Port 40%

Marc Pinot noir Barrique, Spezialitdtenbrennerei Zircher, Port 40%

Bowlen
Punchs

Friichtebowle mit Alkohol (mind. 5 Liter) | Punch aux fruits, alcoolisé (5 litres au minimum)

Friichtebowle ohne Alkohol (mind. 5 Liter) | Punch aux fruits, sans alcool (5 litres au minimum)

Zapfengeld | Droit de bouchon

BS

33 cl
33 cl
33cl

33 ¢l
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CHF G _
CHF G _

CHF6 —

CHF6.80

CHF G _
CHF G _
CHF G _

CHF7 —

CHF g5 _
CHF g5 _

CHF6.50

CHF g5 _

CHF35._
CHF 29._

Flr alkoholische Getranke, die durch den Veranstalter geliefert werden, erheben wir pro gedffnete Flasche ein
Zapfengeld. | Pour les boissons alcoolisées fournies par I'organisateur, nous percevons un droit de bouchon par

bouteille ouverte.

Wein | Vin
Spirituosen | Spiritueux

Bier | Biere

5dl|7,5dl

7di11

3,3dl|5dl

CHF 35.—
CHF 50.—

CHF 4
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Kaffee, Tee, Milch

Café, thé/infusion, lait

Kaffee, Espresso | Café, espresso

Doppelter Espresso | Espresso double

Schale | Café au lait

Ovomaltine warm oder kalt | Ovomaltine chaude ou froide
Schokolade warm oder kalt | Chocolat chaud ou froid

Bio-Tee (Schwarztee, Pfefferminz, Hagebutten, Eisenkraut und Griintee)
Thé/infusion bio (thé noir, menthe, cynorrhodon, verveine et thé vert)

Mineralwasser, Siissgetrénke und Safte
Eau minérale, imonades et jus
Appenzell Mineralwasser laut | Eau gazeuse
Appenzell Mineralwasser still | Eau non gazeuse
Goba-Cola

Goba-Cola Zero

Bschorle

Flauder lisfee | Thé froid

Orangensaft | Jus d’orange

Flauder Gents (Tonic Water)

Gents Bitter Lemon

Manzoni (bitter, ohne Alkohol | amére, sans alcool)

BS

100 cl
100 cl
50 cl
50 cl
33 cl
50 cl
20 cl
20 cl
20 cl

33 ¢l
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CHF 4,90

CHF6.30
CHF 5,20
CHF4.90
CHF4.90
CHF4.70

CHF10.—
CHF10.—
CHF5.90
CHF5.90
CHF5.10
CHF5.90
CHF 5.—
CHF5.10
CHF5.10
CHF5.10
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Fruhstuck
Petit-déjeuner

Gipfeli und Miitschli
Croissant et petit pain
Buttergipfeli | Croissant au beurre IP Suisse

Koérnermitschli | Petit pain aux céréales IP Suisse

Matrosen-Zmorge
Petit-déjeuner Matelot

1 Gipfeli, 1 KérnermUtschli, Brot, 3 regionale Kasesorten,
2 Portionen Butter und Konfitlre, 1 Glas Orangensaft,
2 Tassen Kaffee, Tee, Ovomaltine oder Schokolade

Mit Aufpreis auch laktose- und glutenfrei moglich.
1 croissant, 1 petit pain aux céréales, pain, 3 sortes de fromage

de la région, 2 portions de beurre et de confitures, 1 verre
de jus d’orange, 2 tasses de café, thé, Ovomaltine ou chocolat

Egalemem disponible sans lactose et sans gluten moyennant un supplément.

Kapitdans-Zmorge
Petit-déjeuner Capitaine

Matrosen-Zmorge plus 1 Zépfli, 1 Joghurt,
1 gekochtes Ei, 40 g Schinken

Mit Aufpreis auch glutenfrei moglich.

Petit-déjeuner Matelot plus 1 petite tresse, 1 yogourt,
1 ceuf dur, 40 g de jambon

Egalement disponible sans gluten moyennant un supplément.

Bs Bielersee Schifffahrt
Navigation Lac de Bienne

CHF2.20

CHF2.40

CHF 20.—

CHF 28.—
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Apéro
Aperitif

Oppis zum Knabbere
Quelque chose a grignoter

Chips, NUssli, Salzgebéck | chips, cacahuétes salées et biscuits salés

Apéro Bielersee @b 10Personen)
Apéritif Lac de Bienne (des 10personnes)

30 g Oliven, 30 g Sbrinz M&ckli, 30 g stisssaure Peperoni
mit Frischkése

30 g olives, 30 g Sbrinz en cube, 30 g poivrons aigres-doux
avec fromage frais

Apéro Drei-seen (ab 10 Personen)
Apéritlf TrOiS'LaCS (dés 10 personnes)

20 g Rohschinken, 20 g Trockenfleisch, 20 g Trockenwurst,
20 g Rohessspeck, 40 g regionaler Kase. Dazu servieren wir Brot,
Essiggurken, Silberzwiebeln, verschiedene Dorrfriichte und Nisse

20 g jambon cru, 20 g viande séchée, 20 g saucisse seche,
20 g lard a manger cru, 40 g fromage de la région. Servi avec pain,
cornichons, oignons perlés, fruits secs divers et des noix

BS

pro Person | par personne

pro Person | par personne

Bielersee Schifffahrt
Navigation Lac de Bienne

CHF g5 _

CHF 15.—

CHF 24.—
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

BS

Apérohappchen zum Selberzusammenstellen
Amuse-bouches a composer soi-méme

Bielersee Schifffahrt
Navigation Lac de Bienne

Gerne helfen wir Ihnen, die optimale Menge fur lhren geplanten Anlass zusammenzustellen. Wie viele Snacks
rechnet man pro Person? | Nous vous aidons volontiers a déterminer les quantités optimales adaptées a votre

événement. Combien de snacks faut-il compter par personne?

Kurzer Apéro vor einer Mahlzeit 2-3 Happchen | amuse-bouches ca. 30 Minuten | minutes

Court apéritif avant un repas

Langer Apéro vor einer Mahlzeit 3-5 Happchen | amuse-bouches ca. 45 Minuten | minutes

Apéritif prolongé avant un repas

Nur Apéro zu Nichtessenszeiten 6-8 Happchen | amuse-bouches ca. 1 Stunde | heure

Uniquement apéritif a des heures
autres que celles des repas

Nur Apéro zu Hauptessenszeiten 8-12 Happchen | amuse-bouches ca. 1,5 Stunden | heures

Uniquement apéritif aux heures
de repas principales

Stickweise
A la piéce

Susssaure Peperoni mit Frischkése pro Stiick | par piece
Poivron aigre-doux avec fromage frais

Miniwraps gefullt mit pro Sorte | par sorte (4 24 Stk. | pieces)
Miniwraps farcis avec pro Sorte | par sorte (a 48 Stk. | pieces)

- Humus (vegan) | houmous (végan)

- Rauchlachs | saumon fumé

- Poulet-Curry | poulet au curry

- GemUse-Ziegenkase (vegetarisch) | fromage de chevre aux légumes (végétarien)

Crostini mit Gemuse-Tatar (vegan) pro Stiick | par piece
Crostini aux tartare de légumes (végans)

Geréaucherte Forelle auf Kornerbrot pro Stiick | par piece
Truite fumée sur pain aux céréales

Roastbeef auf Kérnerbrot pro Stlick | par piéce
Rosbif sur pain aux céréales

Mini-Silserli geflillt mit Senfbutter und wahlweise Schinken, Salami, pro Stiick | par piéce
Rohschinken, Roastbeef, Rauchlachs, Greyerzer oder Brie

Petit pains a la saumure farcis avec beurre a la moutarde, au choix avec

jambon, salami, jambon cru, rosbif, saumon fumé, gruyere ou brie

Mindestbestellmenge pro Sorte 10 Stlick | La quantité minimale de commande est de 10 piéces par sorte

CHFo __

CHF 40, —
CHF 60.—

CHF 3 _

CHF 5,50

CHF 4 __

CHF 6,25

Version 202
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Aus dem Shot-Glas
Du verre a shot

Gazpacho (Kaltschale, wird nur im Sommer serviert)
Gazpacho (soupe froide, servi qu’en été)

Saisonale Suppe (lauwarm serviert, nur im Frihling und Herbst
Potage de saison (servi tiede, qu’au printemps et en automne)

Spiessli
Brochettes
Kasespiessli «Jura» | Brochette de fromage «Jura»

Tomaten-Mozzarella-Spiessli
Brochette de tomate et mozzarella

Melonenspiessli mit Rohschinken
Brochette de melon et jambon cru

Spiessli mit 2 Sorten Melone und Trauben (vegan)
Brochette avec 2 sortes de melons et raisins (végane)

Warme Happchen
Petits morceaux tiedes
Kleines Blatterteig-Schinkengipfeli | Petit croissant au jambon

Hausgemachte Téte-de-Moine-Lauch-Quiche
Quiche de Téte de Moine et poireaux faite maison

Hausgemachte Mini-Fruhlingsrolle mit Sweet-Chili-Sauce (vegan)
Minirouleaux de printemps fait maison avec sauce au piment doux (végans)

Arancini

Sandwiches am Meter
Sandwiches par métre

Knuspriges helles Baguette | Baguette claire croustillant

- mit Schinken, Salami, Kase oder Tomaten-Mozzarella
avec jambon, salami, fromage ou tomates-mozzarella

- mit Roastbeef oder Rauchlachs
avec rosbif ou saumon fumé

Mindestbestellmenge: 1 Meter pro Sorte, 1 Baguette ergibt ca. 15-20 Portionen
Commande minimale: 1 métre par sorte, 1 baguette pour environ 15-20 portions

BS

pro Stiick | par piece

pro Stick | par piece

pro Stiick | par piéce

pro Stiick | par piece
pro Stick | par piece

pro Stick | par piece

pro Stiick | par piece

pro Stick | par piece
3 Stiick | 3 pieces

pro Stick | par piece

pro Meter | par métre

pro Meter | par métre

Mindestbestellmenge pro Sorte 10 Stlick | La quantité minimale de commande est de 10 piéces par sorte

Bielersee Schifffahrt
Navigation Lac de Bienne

CHF g5 _

CHF5 —

CHFo __

CHF2.50

CHF 3 _

CHF3 —

CHF3.90
CHF 410

CHF6.50

CHF3.70

CHF 85.—

CHF 99.—
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Drei-Gang-Menus
Menus de trois plats

Menii Bielersee
Menu Lac de Bienne

Salat Maison an unserem Hausdressing CHF48.—
Salade maison avec notre vinaigrette spéciale

Gebratene Forellenfilets mit Mandeln, Salzkartoffeln und GemUse
Filets de truite sautés aux amandes, pommes nature et léegumes

Viennetta

Weinempfehlung | Proposition de vin:
Chasselas, Weingut Hammerli, Ins 75¢  CHF39.—

Menii Chasseral
Menu Chasseral

Salat Maison an unserem Hausdressing CHF 36.—
Salade maison avec notre vinaigrette spéciale

Pouletgeschnetzeltes Stroganoff mit hausgemachten Spatzli
Emincé de poulet Stroganoff et spatzli faits maison

Cailler-Mousse | Mousse au Chocolat Cailler

Weinempfehlung | Proposition de vin:
Pinot noir / Malbec, Weingut Frauenkopf, Nick Bdsiger, Twann 75¢l  CHF46.—

Menii Joran
Menu Joran

Salat Maison an unserem Hausdressing CHF 53.—
Salade maison avec notre vinaigrette spéciale

Kalbsgeschnetzeltes mit Champignon-Rahmsauce, Rostipastetli und GemuUse
Emincé de veau a la créme et aux champignons de Paris, vol-au-vent de rosti et légumes

Cailler-Mousse | Mousse au Chocolat Cailler

Weinempfehlung | Proposition de vin:
La Passion, Weingut Hammerli, Ins (44% Gamaret, 30% Cabernet Dorsa, 26% St-Laurent) 75¢cl  CHF 54, —

Bs Bielersee Schifffahrt
Navigation Lac de Bienne
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen

Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Menii Rousseau
Menu Rousseau

Salat Maison an unserem Hausdressing
Salade maison avec notre vinaigrette spéciale

Schweinshalsbraten mit Rosmarin-Rahmsauce
Nudeln und Marktgemuse
Roti de cou de porc a la creme de romarin

Pates et legumes du marché

Cailler-Mousse | Mousse au Chocolat Cailler

Weinempfehlung | Proposition de vin:
Pinot noir, Weingut Hammerli, Ins

Seelander Menii @ Vegetarisch
Menu Pays des Trois-Lacs @ Végétarien

Salat Maison an unserem Hausdressing
Salade maison avec notre vinaigrette spéciale

Gemuse-Curry mit Tofu
Curry de légumes au tofu

Cailler-Mousse | Mousse au Chocolat Cailler

Weinempfehlung | Proposition de vin:
Chardonnay, Weingut Frauenkopf, Nick Bosiger
Pinot noir/Malbec, Weingut Frauenkopf, Nick B&siger

Jura Menii 2 Vegan
Menu Jura @ végan

Salat Maison an Himbeer-Dressing
Salade maison avec vinaigrette a la framboise

Couscous mit tomatiertem Ofengemuse
Couscous aux légumes roéti a la tomate

Kokos-Panna-cotta
Panna cotta au coco

Weinempfehlung | Proposition de vin:
CEil de Perdrix, Weingut Schidssli, Fabian Teutsch, Schafis
Pinot noir, Weingut Hammerli, Ins

Bs Bielersee Schifffahrt
Navigation Lac de Bienne

CHF 46—
75¢cl  CHF46.—
CHF 36.—
75¢cl  CHF 54, —
75¢cl  CHF46.—
CHF 37_
75¢l  CHF 42 —
75¢l  CHF46,.—
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Saisonale Meniis
Menus de saison

Friihling
April/Mai

Barlauchsuppe

Fleisch: Kalbsschulterbraten
mit Kartoffelstock

Vegi: Ricotta- und Spinat-Ravioli
Erdbeer-Dessert mit Sauerrahm
Printemps

Avril/mai

Soupe a l'ail des ours

Viande: R6ti d’épaule de veau
avec pomme purée

Végétarien: Ravioli aux épinards

et ricotta

Dessert de fraises
avec creme aigre

Weinempfehlung | Proposition de vin:

Sommer
Juni—August

Gazpacho

Fleisch: Kalbsschulterbraten

mit rustikalem Kartoffelsalat
Vegi: Tomaten-Mozzarella-Ravioli
Erdbeer-Dessert mit Sauerrahm
Eté

Juin—ao(t

Gazpacho

Viande: Ré6ti d’épaule de veau avec

salade de pommes de terre rustique

Végétarien: Ravioli aux tomates
et mozzarella

Dessert de fraises
avec creme aigre

CEil de Perdrix, Weingut Schidssli, Fabian Teutsch, Schafis

Pinot noir, Weingut Hammerli, Ins

BS

CHF 48, —

pro Person | par personne

Herbst
Sept./Okt.

Klrbissuppe

Fleisch: Kalbsschulterbraten

mit Kartoffelstock

Vegi: Steinpilzravioli
Maroni-Dessert mit Sauerkirschen
Automne

Sept./oct.

Soupe de courges

Viande: R6ti d’épaule de veau
avec pomme purée

Végétarien: Ravioli aux bolets

Dessert de marrons
avec cerises acides

75¢cl  CHF 42 —
75¢l  CHF 46—

Bielersee Schifffahrt
Navigation Lac de Bienne
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Bs Bielersee Schifffahrt '
Navigation Lac de Bienne

Meniikomponenten zum Selberzusammenstellen (b 10 Personen)
Composantes de menu a choisir Soi-méme (des 10 personnes)

Vorspeisen

Entrées

NuUsslisalat mit gehacktem Ei und Speck November—April  €HF15,—
Salade doucette avec ceuf haché et lard novembre—avril
Barlauchsuppe Méarz—Mai  CHF8.50
Soupe a l'ail des ours mars—mai

Gazpacho Juni-August ~ CHF8.50
Gazpacho juin—aolt
Klrbissuppe September-Dezember  ©HF 8,50
Soupe de courges septembre—décembre
Rindstartare mit Salatbouquet CHF 21, —

Tartare de boeuf avec bouquet de salades

GemdUse-tatar (vegetarisch oder vegan) CHF 21, —
Tartare aux légumes (végétarien ou végan)

Melone mit Rohschinken April-Oktober ©HF20.50

Melon et jambon cru avril-octobre @
Hauptspeisen 2
Plats principaux T
Rindsfilet an Drei-Pfeffer-Sauce, Kartoffelgratin und Gemusebouquet CHF 52 — g

Filet de bceuf a la sauce aux trois poivres, gratin dauphinois et bouquet de légumes

Schweinsschnitzel mit Champignonrahmsauce und Butternudeln CHF 36.—
Escalopes de porc a la creme et aux champignons de Paris, nouilles au beurre

Gebratene Forellenfilets mit Mandeln und Salzkartoffeln CHF 36.—
Filets de truite sautés aux amandes et pommes nature

Pouletgeschnetzeltes Stroganoff mit hausgemachten Spatzli CHF 30.—
Emincé de poulet Stroganoff et spatzli faits maison

Kalbsgeschnetzeltes mit Champignonrahnmsauce und Rostipastetli CHF 41,—
Emincé de veau a la créme et aux champignons de Paris, vol-au-vent de rosti

Schweinshalsbraten mit Rosmarin-Rahmsauce CHF 36.—
Nudeln und Marktgemuse

Roti de cou de porc a la creme de romarin

Pates et légumes du marché

Vegetarisch: Gemise-Curry mit Tofu CHF 28, —
Végétarien: Curry de légumes au tofu

Vegan: Couscous mit tomatiertem OfengemUse CHF 29, —
Végan: Couscous aux légumes réti a la tomate

Gemuse als Beilage 4 CHFZ
Légumes en accompagnement

Version 2026



Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Bs Bielersee Schifffahrt '
Navigation Lac de Bienne

Desserts

Desserts

Hausgemachtes Caramelkdpfli mit Schlagrahm CHF 10.—

Flan caramel maison avec chantilly

Viennetta CHF 6, —

Cailler-Mousse | Mousse au Chocolat Cailler CHF6.50

Schokoladenkuchen | Gateau au chocolat CHF7.50

Apfelkuchen | Tarte aux pommes CHF7.50

Kleiner Kaseteller mit verschiedenen Sorten Kase aus der Region, CHF 14, —

NUssen und Chutney

Petite assiette de fromages avec différentes variétés de fromages régionaux,

noix et chutney

Kokos-Panna-cotta (vegan) CHF 10.—

Panna cotta au coco (végane)

Saisonales Tiramisu CHF 14, —

Tiramisu de saison e
s

MenUs
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Gut zu wissen
Bon a savoir

Gerne nehmen wir Ihre Bestellung bis 14 Arbeitstage vor dem Anlassdatum entgegen.

Nous acceptons volontiers votre commande jusqu’a 14 jours ouvrables avant la date de I'événement.

MenUs, Apéros und Buffets bereiten wir je nachdem erst ab einer bestimmten Anzahl Personen zu. Bei geringerer
Personenzahl fragen Sie nach unserem <A la carte»-Angebot oder lassen Sie sich von uns beraten.

Les menus, apéritifs et buffets ne sont préparés qu’a partir d’'un certain nombre de personnes. Pour un nombre inférieur
de personnes, demandez notre offre «A la carte» ou laissez-nous vous conseiller.

Bitte beschranken Sie sich auf ein MenU pro Gruppe. FUr vegetarisch oder vegan essende Gaste wahlen Sie eine
Alternative aus unseren Vorschlagen oder fragen Sie uns. Auf Allergiker nehmen wir gerne Rucksicht. Bitte informieren
Sie uns frihzeitig.

Veuillez vous limiter a un seul menu par groupe. Pour les personnes végétariennes ou véganes, choisissez une
alternative parmi nos propositions ou contactez-nous directement. Nos égards vont également a I'encontre des
personnes allergiques. Nous vous prions de nous en informer bien a I'avance.

Buffets kdnnen wir nur auf Extrafahrten zubereiten. Bei Bankettanfragen ab 150 Personen verrechnen wir eine Pauschale
von CHF 150.— fur Administrations- und Logistikaufwand.

Nous ne pouvons préparer des buffets qu’a 'occasion de courses spéciales. Pour les demandes de banquets a partir
de 150 personnes, nous facturons un forfait de CHF 150.— pour les frais administratifs et logistiques.

Preise
Tarifs

Preis- und Sortimentsanpassungen wahrend der Saison bleiben vorbehalten.

Sous réserve d’'adaptation des prix et de I'assortiment durant la saison.

Anderung der Personenzahl

Modification du nombre de personnes

Melden Sie uns bis 5 Arbeitstage vor dem Anlass die verbindliche Personenzahl. Diese ist massgebend fur die Rechnungs-
stellung. Spatere Anderungen kénnen wir nicht mehr berlicksichtigen.

Veuillez nous communiquer le nombre de personnes définitif au plus tard 5 jours ouvrables avant I'’événement. Celui-ci est
déterminant pour la facturation. Nous ne pouvons malheureusement pas tenir compte de modifications ultérieures.

Tischdekoration und Meniikarten
Décoration de table et cartes de menu

Gerne bestellen wir lhnen Blumenarrangements zum Selbstkostenpreis (ab CHF 35.—). Kerzen sind aus Sicherheitsgriinden
auf den Schiffen nicht erlaubt. FUr jeden Anlass drucken wir auf Wunsch pro 4 Personen eine Mentkarte. Eine MenUkarte
wird mit CHF 1.50 pro Karte verrechnet.

Nous vous commandons volontiers des compositions florales au prix coltant (a partir de CHF 35.-). Pour des raisons de
sécurité, les bougies ne sont pas autorisées sur les bateaux. Pour chaque événement, nous imprimons sur demande une
carte de menu par tranche de 4 personnes. Une carte de menu est facturée CHF 1.50 par carte.
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes
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Rechnungsstellung und Bezahlung
Facturation et paiement

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive 8,1% Mehrwertsteuer. Als Zahlungsmittel akzeptieren
wir Bargeld und Debit (Visa, Mastercard, Maestro, Postcard). Rechnungen erstellen wir ab CHF 300.-.

Tous les prix s’entendent en francs suisses (CHF), TVA de 8,1% incluse. Nous acceptons les paiements en espéces et au
moyen de cartes de debit (Visa, Mastercard, Maestro, Postcard). Nous établissons des factures a partir de CHF 300.-.

Ermassigung fiir Kinder
Réduction pour les enfants

Nur auf Menupreisen — bis 5 Jahre: gratis — 6-11 Jahre: 50% — ab 12 Jahren gilt der regulare Preis

Uniquement sur les prix des menus — jusqu’a 5 ans: gratuit - 6-11 ans: 50% — a partir de 12 ans, le prix plein s’applique

Version 2026
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Cateringangebot Kursfahrt fiir Gruppen ab 10 Personen
Offre de catering croisiére pour des groupes a partir de 10 personnes

Allgemeine
Geschaftsbedingungen
Conditions génerales

Meniivorschlage
Propositions de menus

Die Menus dieser Cateringbroschiire sind flr Anlasse ab 10 Personen konzipiert und nur auf Vorbestellung erhaltlich (Min-
destbestellmenge: 10 Portionen / 25 bei Buffets). Das Speisenangebot an Bord der Schiffe und jenes an Land sind unter-
schiedlich. In Anbetracht der Grosse des Schiffes «<MS Engelberg» sind Buffets und Menus nur auf Anfrage moglich.

Wir bitten Sie, ein einheitliches Mend fUr die gesamte Gesellschaft zu wahlen (vegetarische/vegane Alternative moglich). Auf
Anfrage stellen wir [hnen gerne ein gluten- oder laktosefreies Ment zusammen. Die Apérovorschléage entsprechen nicht der
Grosse und Menge einer vollstandigen Mahizeit. Soll das Angebot einer Mahlzeit entsprechen, empfehlen wir lhnen unsere
Menus oder Buffets.

Les menus sont congus pour des événements a partir de 10 personnes et uniquement sur réservation (commande minimale:
10 portions / 25 pour les buffets). Loffre culinaire est différente si I'événement a lieu sur un bateau ou a terre. Compte tenu les
dimensions de notre bateau «<MS Engelberg», les buffets et les menus ne sont disponibles que sur demande.

Nous vous prions de choisir un méme menu pour I'ensemble des participants (variante végétarienne/végane possible). Sur
demande, nous vous composons également volontiers un menu sans gluten ni lactose. Les suggestions d’apéritifs n’équiva-
lent pas a un repas complet. Pour une offre correspondant a un repas complet, nous vous conseillons de choisir parmi nos
menus ou nos buffets.

Allergene
Allergénes

Gerne informieren wir Sie Uber die Allergene in unseren Produkten.
Nous vous informons volontiers sur les allergenes alimentaires contenus dans nos produits.

Getrankevorschlage
Propositions de boissons

Das Getrankeangebot an Bord der Schiffe und jenes an Land sind unterschiedlich. Bitte teilen Sie uns bereits im Voraus mit,
welche Getranke Sie zum Essen wlnschen, sodass wir diese in entsprechender Menge bereitstellen konnen. Wenn Sie Ihren
Wein/Schaumwein selber mitbringen, berechnen wir ein Zapfengeld.

L'offre de boissons est différente si I'’événement a lieu sur un bateau ou a terre. Veuillez nous indiquer a I'avance quelles
boissons devront accompagner votre repas afin que nous puissions préparer les quantités correspondantes. Si vous
amenez votre propre vin/mousseux, nous vous facturons un droit de bouchon.
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Allgemeine Bedingungen
Conditions générales

Die Bestellung der gewiinschten Konsumation muss bis 14 Tage vor dem Anlass bei uns eingehen, kurzfristige Reservationen
auf Anfrage. Die definitive Teilnehmerzahl ist bis spatestens 5 Arbeitstage im Voraus, bis 16.00 Uhr (Montag bis Freitag),
mitzuteilen. Erfolgt die Annullation einzelner Teilnehmer oder Nachmeldungen (bis maximal 5 Personen) bis spatestens

2 Arbeitstage im Voraus bis 16.00 Uhr, ist die Anderung kostenlos. Fiir Reisen am Montag hat die Meldung bis Freitag um
16.00 Uhr zu erfolgen. Spater eintreffende Meldungen kdnnen leider nicht mehr berlicksichtigt werden.

La commande de repas et de boissons doit nous étre communiquée jusque a 14 jours avant I'événement. Réservation

de derniére minute sur demande. Le nombre définitif de participants doit nous parvenir avant 16 heures, au minimum 5 jours
ouvrés (du lundi au vendredi) a 'avance. En cas d’annulation ou d’augmentation du nombre de participants (au maximum

5 personnes), les modifications n’engendrent aucuns frais supplémentaires si elles sont communiquées avant 16 heures,

au minimum 2 jours ouvrables avant I'événement. Pour les voyages ayant lieu le lundi, elles doivent nous parvenir jusqu’au
vendredi précédent jusqu’a 16 heures. Des modifications ultérieures ne peuvent pas étre prises en considération.

0
Inkasso/Zahlungsbedingungen 7;3
Encaissement / conditions de paiement ol
Unsere Preise gelten pro Person und sind in CHF inkl. 8,1% MWST. Anderungen betreffend Angebot und Preise bleiben vor- fg
behalten. Die MenUs werden gemass vorbestellter Menge und die Getranke geméass Konsumation berechnet. Falls Sie Ihren S
Anlass per Rechnung begleichen mdchten, gilt eine Zahlungsfrist von 10 Tagen. Bitte beachten Sie, dass unter CHF 300.— 5
keine Rechnung erstellt wird. N
Nos prix s’entendent par personne et en CHF, TVA de 8,1% incluse. Sous réserve de modifications de I'offre et de prix. Les é
menus sont facturés selon la réservation et les boissons selon la consommation. Si vous souhaitez payer votre événement :%D
sur facture, le délai de paiement est fixé a 10 jours. Veuillez noter qu’aucune facture n’est établie pour les montants infé- %
rieurs & CHF 300.-. 2
Preisdanderungen 2
Changements de prix “%)

(@]

<

Die Bielersee-Gastro AG behélt sich vor, bei kurzfristigen Anderungen im Marktangebot, aufgrund von fehlenden Waren
oder massiv erhdhten Preisen ihre Dienstleistungen geringfligig zu andern. Sie berlicksichtigt dabei die Interessen und die
Winsche des Kunden und bietet eine gleichwertige Auftragserledigung.

La societé Bielersee-Gastro AG se réserve le droit de modifier I€égérement ses prestations en cas de changements a court
terme dans I'offre du marché, en raison d’'un manque de marchandises ou d’une augmentation massive des prix. Elle tient
alors compte des intéréts et des souhaits du client et propose une prestation équivalente.
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